
grupos y eventos
Dossier de



Nuestro espacio cuenta con 2 terrazas exteriores con vistas al paseo maritimo, para disfrutar
de una experiencia con todos los sentidos. 

Un salón interior con capacidad para 100 personas y un salón privado con una capacidad
maxima de 70 personas.

SOBRE NOSOTROS



TIPOS DE EVENTOS

corporativos:
Reuniones de empresa
Ruedas de prensa
Presentaciones de productos
Presentaciones de marcas
Cocktails
Comidas y Cenas
Brunch
Desayunos / Coffee Break
Cenas maridaje

celebraciones:
Cumpleaños
Aniversarios
Bautismo
Comuniones
Bodas, postbodas y prebodas
Revelaciones / Baby Shower
Despedidas



MENÚS KIDS & TEENAGER

Menu kids - hasta 12 años

BURGER 
MILANESA DE POLLO

NUGGETS

POSTRE:
HELADO

INCLUYE UNA BEBIDA

10.90€

Menu teenager - hasta 18 años

ENTRANTES A COMPARTIR:
NACHOS CON QUESO

PATATAS CON QUESO Y BACON

PRINCIPALES:
MINI PIZZETAS
MINI BURGER

POSTRE:
HELADO

18.50€

INCLUYE REFRESCOS Y AGUA
DURANTE LA COMIDA





MENÚS PARA GRUPOS CERRADOS

Menu I

PARA COMPARTIR:

Ensalada rusa de gambas

Croquetas de pollo (1 por persona)

Mejillones con salsa Mery

Empanada de entraña y provolone (1 por

persona)

Nachos con Carne

POSTRE:

Mix de tartas

31,00€ por persona

Bebida incluida durante la comida
(vino - cerveza - agua - refrescos)

7€ cubatas

Todas las opciones pueden adaptarse para servir en formato de cóctel, ya sea sentado o de pie. Además, ofrecemos menús
adecuados para vegetarianos, veganos y personas celíacas. Si tienes alergias o intolerancias alimentarias, estaremos

encantados de ajustarnos a tus necesidades.





Menu II

33,00€ por persona

Bebida incluida durante la comida
(vino - cerveza - agua - refrescos)

7€ cubatas

ENTRANTES:

Ensalada César
Mix verde, parmesano, pollo crujiente, cherry, cebolla,

salsa césar y picatostes

Mejillones

Nachos con queso

a compartir

PRINCIPALES:

Burger chiringuito
200 gr de ternera con tomate, lechuga, cebolla,

pepinillo, cheddar, bacon, huevo frito y salsa burger.

Club sandwich
Pollo crujiente guacamole, tomate, lechuga, cebolla,

jamón york, bacon, queso, salsa césar, huevo frito.

Costillas con barbacoa
Acompañado de ensaladilla americana y patatas

fritas.

a elegir

POSTRE:

Mix de tartas





Menu III

36,00€ por persona

Bebida incluida durante la comida
(vino - cerveza - agua - refrescos)

7€ cubatas

ENTRANTES:

Ensalada de cabra
Mix verde, queso de cabra, frutos secos, salsa

mostaza y miel, balsámico, manzana, fresa, cherry,

higos.

Gambas al ajillo

Croquetas de pollo (1 por persona)

a compartir

PRINCIPALES:

Lubina con salsa menier
Acompañado de brócoli y espárragos al grill.

Entraña trinchada
Acompañada de salteado de chalotas y patatas

parisienne con reducción de vino.

a elegir

POSTRE:

Mix de tartas





Menu iv

36,00€ por persona

Bebida incluida durante la comida
(vino - cerveza - agua - refrescos)

7€ cubatas

ENTRANTES:

Ensalada rusa de gambas

Huevos rotos con salsa holandesa

Mejillones

a compartir

PRINCIPALES:

Paella valenciana
Judías, garrafón, pollo, pimiento rojo, coliflor y

alcachofa

Paella mariscos
Calamar, mejillón, gamba, gamba roja y cigala.

Lubina
Acompañada de brócoli y espárragos al grill.

Entraña
Acompañada de salteado de chalotas y patatas

parisienne con reducción de vino.

a elegir

POSTRE:

Mix de tartas





Menu premium

41,00€ por persona

Bebida incluida durante la comida
(vino - cerveza - agua - refrescos)

7€ cubatas

PRINCIPALES:

Salmón
Salmón a la plancha con crema de espinacas, patatas

panaderas y tomate cherry confitados

Entraña trinchada
Acompañada de salteado de chalotas y patatas

parisienne con reducción de vino.

a elegir

POSTRE:

Mix de tartas

ENTRANTES:

Tataki de pulpo sobre milhojas
Crujiente de milhojas y parmesano con tataki de

pulpo al grill.

Ceviche de gambas, mango y aguacate

a compartir





COCKTAIL

Opción 1

ENTRANTES:

60 COPAS

 (vino blanco, vino tinto, refresco o cubata)

5 TAPAS POR PERSONA

a compartir

600€

Opción 2

ENTRANTES:

90 COPAS

 (vino blanco, vino tinto, refresco o cubata)

8 TAPAS POR PERSONA

a compartir

840€

TAPAS A ELEGIR
Tarteleta de ensaladilla rusa
Tarteleta de queso azul,
mascarpone y nueces salteadas
Tosti de tomate confit, pasta de
olivas negras, jamón serrano
Champiñones rellenos de
pimientos salteados y cebollinos
Rollitos de calabacin grillados,
rellenos de queso crema, lima y
salmón ahumado
Mini empanadas de ternera

Mini empanadas de camarón y
queso
Tosti de mermelada de pimientos y
queso camembert
Pincho de lomo, cebolla morada y
pimientos
Pincho de tomate cherry, queso
marinado con especias y albahaca
Mini hojaldre de peras, nuez y
queso azul
Mini focaccia de rucula, tomates
secos y queso bocconcino

Mini brownie
Mousse de cheese cake y
frutos rojos
Trufas de chocolates
Mousse de choco blanco y
pistacho
Tarteleta de nata con fresas
Mini hojaldre de dulce de
leche



Haz de tu celebración una experiencia única con nuestras
opciones extras.  Consúltanos para  recibir un presupuesto

personalizado.

KARAOKEILUMINACION LED

MAQUILLAJE NEÓN

SONIDO +
PANTALLAS

DJ FOTOGRAFO

MAQUINA BURBUJAS

COCKTELERIA

SERVICIOS EXTRAS



Confirmación:

 La reserva se confirma con un anticipo del 40%, el cual debe abonarse al menos 72 horas
antes del evento.

Política de Cancelación:

Si la cancelación se realiza con 48 horas de antelación, se reembolsará el 100% del
anticipo.
Para cancelaciones con menos de 48 horas de aviso, no se realizará ningún reembolso.

Pago Final:

 Al finalizar el evento, se abonará el 60% restante del menú, junto con cualquier consumo
adicional.

Depósito y Responsabilidad por Daños:

 Se solicitará un depósito que será reembolsado al finalizar el evento, una vez verificado que
no haya daños o pérdidas.

Duración del Evento:

Eventos infantiles: 4 horas.
Eventos para adultos: 5 horas, consulte posibilidad de extensión.

RESERVAS



DATOS DE CONTACTO

Paula Perico

eventos@elchiringuito.com

RESPONSABLE

www.lasentadita.com/el-chiringuito/

965 83 81 14

+34 627 19 85 96

Nicolas Larese
RESPONSABLE

+34 651 03 93 05

https://lasentadita.com/el-chiringuito/

